Fischspezialitätenwochen 

Vorspeisen und Suppen
„Zweierlei vom Hering“ 
Matjesfilet „Hausfrauen Art“/ Bismarckhering roter Rübensalat / knuspriges Ciabatta 16,90
Thunfischcarpaccio
Balsamicodressing / Rucola / Brioche 20,50
paprizierte Crevettensuppe
        Jakobsmuschel 11,50
Frisch aus Meer und Fluss
Fischgrillteller – erlesene frische Fische nach Angebot des Tages
Tagliolini / Ofentomaten / Erbsenschoten / Chimichurri 25,90
frisches gebratenes Skreifilet (Winterkabeljau)
Belugaspecklinsen / Kohlsprossen / Krebssud 28,50
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Zanderfilet „Müllerin Art“
Blattspinat / Petersilkartofferl / Mandelbutter 26,90
Meeresfrüchterisotto mit Jakobsmuscheln
Buntes Gemüse / Parmesan / Kresse 21,50
„Wildes“ Surf and Turf 

Black Tiger Garnelen & Rehfilet aus eigener Jagd 

Wildbrokkoli / Süßkartoffelgratin / Crevettensud 44,50
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Allerge – bitte fragen sie beim Service - gültig ab Feber 2026 Inklusivpreise!


